
	
  
	
   	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

	
  

	
  
НАЧИНКА МАКОВАЯ «СЛАДИЧ» ТЕРМОСТАБИЛЬНАЯ  

ТУ 9168-001-40967083-07 
 

Сфера применения:  
Рекомендуется для использования в качестве начинки для хлебобулочных и 

кондитерских изделий до термообработки (выпечки), а также прослойки и отделки.  
 
Состав:  
Мак кондитерский, сахар, патока, стабилизатор Е-422, загуститель Е-1442, консервант 

Е-200, Е202, ароматизатор идентичный натуральному “Ваниль”.  
Пищевая ценность на 100 г. начинки маковой:  
Белки – 5,5 г. Жиры – 14,0 г. Углеводы – 53 г.  
Энергетическая ценность: 1510 кДж / 360 ккал в перерасчете на 100 г. продукта.  
 
Органолептические показатели:  
Внешний вид и консистенция – однородная, густая, вязкая масса с видимыми 

включениями сырья, без комков, посторонних включений и примесей. Вкус и запах –
сладкий с характерным ароматом уваренного мака, без посторонних привкуса и 
запаха. Цвет – темно коричневый, однородный по всей массе, свойственный маку.  
Физико – химические показатели:  
Содержание мака – не менее 50 %. Содержание сухих веществ – не менее 60%. 

Массовая доля влаги – не более 40 %. Массовая доля сорбата калия – 0,1 %. Массовая 
доля бензоата натрия – 0,05 %. Посторонние примеси – не допускаются  
Микробиологические показатели:  
соответствует требованиям ТР ТС 021/2011 “О безопасности пищевой продукции”  
 
Срок и условия хранения:  
Хранить начинки в сухих, чистых, хорошо вентилируемых помещениях при 

относительной влажности воздуха не более 75 % при температуре от 00С до 200С.  
Срок годности – 6 месяцев.  
 
Упаковка:  
- ведро из полимерного материала с полиэтиленовым вкладышем – 13 кг.  
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